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Projetos 
 

 Estudo das uvas e dos produtos de vinificação como fonte de aromas naturais; 

 Determinação do perfil aromático dos vinhos de Grenache rosados e tintos da D.O. 

Calatayud. Estudo das suas particularidades e hipóteses de melhoria; 

 Parâmetros químicos da qualidade do aroma e gosto dos vinhos brancos monocasta 

espanhóis: hierarquização, identificação, quantificação e caracterização do papel sen-

sorial de componentes específicos do aroma; 

 Caracterização químico-sensorial dos principais vinhos tintos espanhóis, determinan-

do a relação entre o seu conteúdo em aromas e a sua descrição sensorial, determina-

da por painéis profissionais. 

Químico de profissão e vocação 
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